MENU BEVERAGE



Spumanti

Franc. Cuvée Prestige DOCG Ca’

Del Bosco
€25,00

37,5 cl
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Franc. Cuvée Prestige DOCG Ca’

Del Bosco
€45,00 TR
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€30,00
v% . 75 cl
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Ruinart
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Prosecco Conegliano Valdobbiadene

DOCG Biancavigna
€23,00

75 cl

Special Cuvée Brut Bollinger
€75,00

75 cl

Blanc de BlancsRuinart
€120,00

75 cl

BOLLINGER




Ferrari Perle
€49 .00

75 cl

Ca’ del Bosco Dosaggio Zero
€68,00

75 cl

Giulio Ferrari Riserva
€320,00

75 cl




Champagne Cristal
€325,00
75 cl

Champagne Brut Dom Perignon
€250,00
75 cl




Vini Bianchi

39

Roero Arneis Camestri Marco Porello
€23,00

75 cl

43

Lugana DOC “Brolettino”
Ca dei Frati €26,00
75 cl

44

Oltrepo pavese d.o.c pinot nero
Frizzante

€18,00

75 cl




52

Chardonnay Collio Livon
€22,00

75 cl

53

Muller Thurgau Rocca Savina
€14,00

37,5cl

54

Friulano Collio Livon
€22,00

75 cl

55

Sauvignon Blanc Collio Livon
€22,00

75 cl




56

Traminer Aromatico IGT Livon
€22.00

75 cl

57

Ribolla Gialla Roncalto Livon
€29,00

75 cl

-

64
Gewurztraminer Classica S. Michele
e Appiano
W €25,00
<y
73

Greco di Tufo DOCG Feudi di S.
Gregorio
€14,00

37,5 cl



74

Falanghina Beneventano Poggi Reali
€23,00

75 cl

78

Greco di Tufo DOCG Feudi
di San Gregorio

€22,00
75cl
81
| . . .
| W"] Vermentino di Gallura
= DOCG Funtanaliras
€23,00
T 75 cl
;-{ '}\,



Vini Rossi

Chianti Classico DOCG
Torre delle grazie€23,00

75 cl
Brunello di Montalcino .
DOCG Col d'orcia
€45,00

75 cl -



Bevande, Caffe, Liquori

BIRRA SAPPORO 65l
€7,00

BIRRA ASASHI 50cl
€5,50

BIRRA KIRIN 33cl
€4,00

BIRRA ICHNUSA NON FILTRATA 50cl
€5,50

BIRRA TSINGTAO 64CL
€6,00

ACQUA NATURALE / FRIZZANTE 750ml
€3,00

COCA COLA ZERO BOTT. 33cl
€3,50

COCA COLA BOTT. 33cl
€3,50

THE GIAPPONESE
€4,00

THE GELSOMINO
€4,00

SAKE CALDO
€5,00

SAKE 30cl
€15,00



Cocktail classici

APEROL SPRITZ
€6,00

Aperol, prosecco, soda

MOJITO
€6,00

Rum bianco, succo di lime, zucchero bianco grezzo, menta

€7,00

Rum bianco, succo di lime, zucchero bianco grezzo, menta, maracuja o mango

s
MARGARITA ! B

€6,00

Tequila blanco, cointreau, succo di lime, crusta di sale

MOJITO MARACUJA/MANGO \

DAIQUIRI MARACUJA
€7,00

Rum bianco, succo di lime, zucchero liquido, maracuja

CAIPIRINHA/CAIPIROSKA
€6,00

Cachaca o Vodka, lime pestato, zucchero bianco grezzo

CAIPIROSKA MARACUJA/

FRAGOLA
€7,00

Vodka, lime pestato, zucchero bianco grezzo, maracuja o fragola




OLD FASHIONED
€7,00

Bourbon o rye Whiskey, zolletta di zucchero, spruzzata di soda, bitter
angostura

MOSCOW MULE
€6,00

Vodka, succo di lime, ginger beer

JAPANESE ICE TEA
€6,00

Vodka, Rum, Gin, Midori, zucchero bianco, succo di limone, sprite




Cocktail analcolici

VIRGIN MOJITO
€6,00

Lime, zucchero bianco grezzo, menta, sprite




Special cocktail

JAPPO GINTO
€9,00

Gin giapponese, tonica, bitter yuzu giapponese

SUSHI MARTINI
€9,00

Gin, liguore al lychee, succo di limone, wasabi, succo di mango

SPRITZ 2.0
€9,00

Sake frizzante, st. Germain, soda

SAKITO
€9,00

Sake, succo di lime, zucchero di canna bianco, menta, soda




CAFFE
€1,50

CAFFE DOPPIO
€3,00

CAFFE MACCHIATO
€2,50

CAFFE GINSENG
€2,50

CAFFE CORRETTO
€2,50

CAFFE HAG (decaffeinato)
€2,00

CAFFE D'ORZO
€2,00

CAPPUCCINO
€2,50

MIRTO, LIMONCELLO, LIQUIRIZIA

€4,00

LIQUORE ALLA PRUGNA
€4,00

WHISKY
€5,00

AMARI
€4,00

GRAPPA
€4,00
RUM

€5,00



Allergeni

Regolamento CEE 1169/2016
D.L. n.109 del 27 gennaio 992 sezione IlI-D.L. n.114/2006
| nostri piatti possono contenere allergeni.

%MPRESENTI

1. Cereali che 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi
contengono glutine

6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio 9. Sedano 10. Senape

dr‘c - '-.E'W'L 3 A’__
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11. Sesamo 12. Anidride 13. Lupini 14. Molluschi

solforosa e solfiti

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il
nostro personale nel caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui
si stia seguendo una dieta vegetariana. Siamo preparati per consigliarti nel
migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia e
contengono glutammato di sodio. | vini e le bevande possono contenere solfiti.



pradrtty

SURGELATI

Alcuni ingredienti dei nostri piatti, contrassegnati con un’asterisco (*),
potrebbero essere surgelati all’origine o acquistati freschi e surgelati da noi con

abbattitore (°) di temperatura per la corretta conservazione nel rispetto della
normativa sanitaria.

LAl
E REGOLE

Gentili clienti, vi ricordiamo che i piatti ordinati e non consumati verranno
quantificati a parte. |l cibo € vita non sprecarlo. Prima di ordinare nuovi piatti
occorre aver terminato quelli gia serviti. E possibile effettuare pit ordinazioni.

| mah
CONTATTI

INDIRIZZO

Via IV Novembre, 53
(angolo via C. Cattaneo)
Cassano Magnago

EMAIL

info@giomaki.com

TELEFONO

331 2525640
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